
 
 
 

Spezialität des Hauses 
 

unsere große, knusprig gegrillte 
Schweinshaxe  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

immer dabei: 
kräftige Bratenjus, original Löwensenf 
und ofenfrisches Bauernbrot  € 23,90 
 

gerne dazu: 
knusprige Bratkartoffel   € 4,90 
 
dazu das passende Bier vom Fass: 
Palmbräu „Zwickel“, naturtrüb 
im Steinkrug 0,5l     € 5,70 
 
 
 
  



Suppen & Salate 
 

Französische Zwiebelsuppe 
Käse-Croûtons      €  7,90 

 
Tomatensuppe 

Créme fraîche      €  7,90 
 

Flammkuchen 
frisch belegt, als Vorspeise zum teilen 

 

Elsässer Art Speck |  
Zwiebeln | Käse | Crème fraîche  € 15,90 
 

großer Salat der Saison 
   mit unserem hausgemachten Dressing  € 14,50 
 

- mit gebratener Hähnchenbrust + € 8,oo 
 

- mit gebratenem Roastbeef 
und frischen Champignons  + € 10,90 

 

- mit Schnitzelstreifen   + € 8,00 
 

    zu all unseren Salaten und Suppen 
   servieren wir ofenfrisches Baguette 
 
 
 
  



 

 

 
 
 
 

Argentinisches Qualitäts Beef 
Rump Steak   ca. 280g  € 36,00 
Filet Steak   ca. 280g  € 39,00 
 

Deutsches Weiderind `Dry Aged` 
Rump Steak   ca. 280g  € 38,00 

T-Bone Steak   ca. 750g  € 73,00 
 

American `Prime Beef` 
Rump Steak   ca. 300g  € 41,00 

Rib-Eye    ca. 300g  € 45,00 
 
 

kurz & gut 
kleines Rump Steak `american prime beef` 
kurz gegrillt | auf Blattsalaten   € 38,00 
 
 

immer dabei, bei unseren Steaks: 
hausgemachte Kräuterbutter | Barbecue Soße  
 

Beilagen zur Wahl 
Pommes frites 4,90  Röstzwiebel 4,90 
Bratkartoffeln 4,90  Maiskolben    5,90 
Farmerkartoffeln 4,90  Speckbohnen 5,90 
kleiner Salat 6,50  Pfeffersoße 3,50 
 Champignon-Rahmsoße         3,50 
 Ofenkartoffel | Sauerrahm    8,50 



 

  unsere Klassiker 
 
 
 
 
ofenfrische Schweinshaxe 
kräftige Bratenjus, original Löwensenf 
und ofenfrisches Bauernbrot  € 23,90 
 

unser deftiger Schweinebraten 
Dunkelbiersoße | Rotkohl | Semmelknödel  € 23,90 
 

Schnitzel „Wiener Art“ vom Schwein 
Pommes frites | Salat    € 22,90 
mit Champignon-Rahmsoße    € 24,90 
 

Cordon bleu vom Schwein 
Pommes frites | Salat    € 24,90 
 

Geschnetzeltes von der Hähnchenbrust 
Champignon-Rahmsoße | Spätzle | Salat € 24,90 
 

zwei Bauernbratwürste 
Bratkartoffeln | Bratensoße   € 17,90 
 

zwei Odenwälder Wildbratwürste  
Rahmsauerkraut | Preiselbeer-Senf  € 18,90 
 
 
 
 
 



 

direkt aus der Pfanne 
 

Gassen-Pfanne 
Schweinenackensteak | Speckbohnen 
Farmerkartoffeln     € 28,00 
 

Heidelberger Schloss-Pfanne 
Arg. Rumpsteak | Schweinenackensteak 
Bratkartoffeln | Salat    € 34.00 
Für 2 Personen      € 64.00 
Für 4 Personen      € 124.00 
 

Lendchen Pfanne 
Schweinemedaillons | Butterspätzle 
Champignon-Rahmsoße    € 32.00 
 

Vegetarische Pfanne  
Gebratene Spinat-Käse-Knödel 
Käsesoße | Buttergemüse    € 22,00 
 

Flammkuchen  
frisch belegt 
 

Elsässer Art  
Speck | Zwiebeln | Käse | Crème fraîche € 15,90 
 

Mediterran Schafskäse | Tomate | 
Paprika | Zwiebeln | Crème fraîche  € 16,90 
 

Vegetarisch  
Gemüse | Käse | Crème fraîche  € 15,90 
 

Vegan Veggi-Crème | Tomate |  
Paprika | Champignons | Zwiebeln  € 16,50 



 

herzhaft & regional 
 
gebratene schwäbische Maultaschen 
Zwiebelschmelze | Salat    € 18,90 
 

schwäbische Käsespätzle 
Röstzwiebeln | Salat     € 17,90 
 

hausgemachte Semmelknödel 
Champignon-Rahmsoße | Salat    € 17,90 
 

Schafskäse überbacken 
Tomate | Zwiebeln | Oliven | Peperoni  € 16,90 
 

Ofenkartoffel  
- mit Sauerrahm | Salatbeilage  € 14,50 
- Überbacken mit Käse 

     Rahmspinat | Salatbeilage   € 16,50 
 

für unsere kleinen Gäste 
 
 
 
 
 

Paw Patrol 
Butterspätzle | Bratensoße    €   7,90  
 

Obelix Spezial 
Kleines Schnitzel ”Wiener Art” | Pommes  € 12,90 



 
Dessert 

 
 

Kaiserschmarrn 
auch gerne zum teilen 
Zwetschgenröster     € 11,90 
Vanilleeis       € 12,50 
 

Heiße Liebe 
Vanilleeis | Himbeeren | Sahne   € 8,90 
 

ofenfrischer Apfelstrudel    
Vanilleeis | Sahne     € 9,90 
plus Eierlikör      € 12,40 
 

Sorbet 
Limette | Minze | Wodka    € 7,90 
    

Eierlikörbecher 
Vanilleeis | Sahne     € 7,90 
 

warmes Schokoladentörtchen    
Vanilleeis | Sahne     € 8,90 
 

unser Speiseeis kommt aus  
Heidelberg von `ok cool`  

 
 
 
 

  



 
Palmbräu 
Biere vom Fass 
 
 
 

Pils „Unser Bestes“ 4,9% 0,3l  € 4,40 
im Steinkrug    0,5l  € 5,60 
im Maßkrug    1,0l  € 10,90 
 

„Zwickel“ naturtrüb 4,8% 0,3l  € 4,60 
im Steinkrug    0,5l  € 5,70 
im Maßkrug    1,0l  € 11,10 
 

Hefeweizen hell  4,9% 0,3l  € 4,40 
im typischen Weizenglas  0,5l  € 5,60 

im Maßkrug    1,0l  € 10,90  
 

Maulbronner dunkel 5,6% 0,3l  € 4,70 
im Steinkrug    0,5l  € 6,10 
im Maßkrug    1,0l  € 11,80 
 

Flaschenbier 
 

Eine Spezialität - Doppelbock 
“Schwarzer Zornickel“  0,33l  € 5,10 
 

„Helles“     0,33l  € 4,40 
 

Weizen Kristall | Dunkel  0,5l  € 5,60 
 

Natur Radler    0,33l  € 4,40 
 

Maisel´s Weisse, alkoholfrei 0,5l  € 5,60 
 

Bleifrei Pils, alkoholfrei  0,33l  € 4,40 
  



 
aus unserem 
Weinkeller 
 
Weiß 

 

Weißburgunder, trocken, QbA  0,75l  € 31,00 
Weingut Battenberg-Spanier, Rheinhessen, Bio 
 

Chardonnay & Weißburgunder, QbA 0,75l  €32,00 
Weingut Knipser, Pfalz 
 

Riesling, trocken, QbA    0,75l  € 29,00 
Weingut Philipp Kuhn, Pfalz 
 

Grauburgunder, trocken, QbA  0,75l  € 29,00 
Weingut Bassermann Jordan, Pfalz 
 

Rosé 
 

Clarette, trocken, QbA      0,75l  € 29,00 
Weingut Knipser, Pfalz  
 

Rot 
 

Black Print, trocken, QbA   0,75l  € 40,00 
Weingut Markus Schneider, Pfalz 
 

Lacrimus Rioja, Crianza, trocken  0,75l  € 28,00 
Weingut Javier Rodrigues, Spanien 
 

Blaufränkisch, trocken, QbA  0,75l  € 29,00 
Weingut Seeger, Baden 
 
 
  



im offenen Ausschank 
 
Weißweine 
unser Hauswein von Weingut Clauer 
Heidelberger Riesling    0,2l € 6,20 
trocken | halbtrocken    0,5l € 13,90 
 

Grauburgunder, trocken, QbA  0,2l € 6,40 
Weingut Lergenmüller, Pfalz   0,5l € 15,20 
 

Weißburgunder, trocken, QbA  0,2l € 6,40 
Weingut Nauerth-Gnägy, Pfalz, Bio  0,5l € 15,20 
 
Rosé 
Rosé, trocken, QbA    0,2l € 6,40 
Weingut Zelt, Pfalz     0,5l € 15,20 
 
Rotweine 
Haberschlachter Heuchelberg,  
Trollinger & Lemberger   0,2l € 5,90 
halbtrocken, Württemberg   0,5l € 13,50 
 

Heidelberger Spätburgunder  0,2l € 6,20 
Weingut Clauer, halbtrocken, Baden  0,5l € 13,90 
 

Dornfelder, trocken, QbA   0,2l € 6,90 
Weingut Theo Minges, Pfalz   0,5l € 15,90 
 

Spätburgunder, trocken, QbA  0,2l € 7,40 
Weingut Nauerth-Gnägy, Pfalz, Bio  0,5l € 17,20 
 
 
  



 
heiße Getränke 
 
Espresso | doppelter Espresso  € 2,90 | 4,20 
 

Kaffee         € 3,30 
 

Milchkaffee | Cappuccino | Macchiato  € 3,90 
 

Tee vom Teehaus Ronnefeldt    € 3,40 
 

Heiße Milch mit Honig     € 3,20 
 

Heiße Schokolade | mit Sahne  € 3,40 | 3,80 
 

Irish Coffee     2 cl  € 7,20 
 

Kaffee Baileys     2 cl  € 7,20 
 
 

Schnäpse & Obstler 
 
Nussbaumer 2 cl € 5,20 
Himbeer | Mirabell | Pflaume | Williams | Kirsch 
Obstler 2 cl € 5,20 
Grappa Julia 2 cl € 4,50 
Malteser 2 cl € 3,50 
Linie Aquavit 2 cl € 4,50 
Ouzo ´12 2 cl € 3,50 
Tequila silver 2 cl € 3,50 
Tequila gold 2 cl € 3,50 
Smirnoff Vodka 2 cl € 3,50 
 
 
 
  



Sekt & co 
 

Hugo       0,2l € 7,90 
Aperol Spritz     0,2l € 7,90 
Geldermann Sekt    0,1l € 5,30 
“Carte Blanche”     0,75l € 29,90 
Geldermann Sekt    0,1l € 5,70 
„Rosé“      0,75l € 32,90 
 

alkoholfreie Getränke 
 

“Limonada Gonzales” Hausgemacht! 
Limejuice | Zitronensaft | Minze  0,4l € 5,40 
Heidelberger Tafelwasser sprudel, still 0,4l € 3,80 
Bad Liebenzeller sprudel, medium, still  0,25l € 3,30 
Bad Liebenzeller sprudel, medium, still  0,75l € 7,10 
Coca-Cola | Zero    0,2l € 3,20 
Spezi  | Apfelschorle    0,2l € 3,20 
Zitronen- | Orangenlimonade  0,4l € 4,90 
Almdudler Kräuter-Limonade   0,33l € 3,90 
Eistee Zitrone      0,4l € 4,50 
        Pitcher     1,0l € 10,50 
Bad Liebenzeller    0,2l € 3,50 
Bitter Lemon | Tonic Water | Ginger Ale 
 

Fruchtsäfte und Schorlen aus der Region 
 

Orangen | Apfel | Ananas | Johannisbeere 
Grapefruit | Maracuja | Bananen-| Kirsch 
Saft oder Nektar    0,2l € 3,50 
       0,4l € 5,50 
als Schorle     0,2l € 3,30 
       0,4l € 4,90 



Longdrinks 
 

Campari¹ Soda 4 cl € 6,90 
Campari¹ Orange 4 cl € 7,60 
Vodka | Jägermeister Red Bull¹+2 4 cl € 8,20 
Coca Cola `plus` 
Havana | Bacardi | Jack Daniels 4 cl € 7,60 
Tequila Sunrise¹ 4 cl € 7,60 
Gin Tonic³ 4 cl € 7,60 
Bombay Tonic3 4 cl € 8,20 
Hendricks Tonic3 4 cl € 9,10 
Gin Mare Mediterranien Tonic3 4 cl € 11,10 
Monkey Tonic3 4 cl € 12,20 
 

Aperitif & Bitter 
 

Martini 
Bianco | Rosso | Extra Dry 5 cl € 4,90 
Pernod 4 cl  € 4,50 
Averna 4 cl € 4,50 
Ramazzotti 4 cl € 4,50 
Fernet Branca / Menta 4 cl € 4,50 
Jägermeister 2 cl € 3,30 
 

Liköre 
 

Batida de Coco 4 cl € 4,10 
Sambuca Molinari 2 cl € 3,50 
Amaretto di Saronno 4 cl € 4,10 
Cointreau 4 cl € 4,10 
Kahlua 4 cl € 4,10 
Baileys Irish Cream 4 cl € 4,10 
Southern Comfort 4 cl € 4,10 
Melonenschnaps 2 cl € 3,00 
Haselnusslikör 2 cl € 3,00 
  



 Whisky, Weinbrand & Cognac 
 
 
 
Bourbon 
Jack Daniels 4 cl € 5,10 
Jim Beam 4 cl € 5,10 
 

Irish Whiskey 
Tullamore Dew 4 cl  € 5,80 
 

Scotch & Malt 
Ballantines 4 cl € 5,10 
Johnnie Walker Red 4 cl € 5,10 
Johnnie Walker Black 4 cl € 6,10 
Glenfiddich 4 cl € 6,10 
Aberlour 12 years “Single Malt” 4 cl € 6,60 
Laphroa ig 10 years “Single Islay Malt”     4 cl € 6,90 
 

Cognac & co 
Asbach Uralt 2 cl € 4,90 
Hennessy VS 2 cl € 4,90 
Calvados  2 cl € 4,90 
 
 
 
 
 
 



 
 

Our signature 

crispy roasted pork knuckle  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
served with rich gravy, original 

Löwensenf mustard and freshly baked 
farmhouse bread 

 € 23,90
  

 

add: 
crispy fried potatoes      € 4,90 
 
recommended beer by draft: 
Palmbräu „Zwickel“(unfiltered lager) 
im stone mug  0,5l       € 5,70 
 
 
 
  



Soups & Salads 
 

French onion soup 
with cheese-croutons    €  7,90 

 
Tomato soup 

with crème fraîche     €  7,90 
 

Tarte Flambée 
freshly baked, perfekt for sharing 

 

Classic Alsatian style  
bacon | onions | cheese | crème fraîche € 15,40 
 

large mixed seasonal salad 
   with our house dressing € 14,50 

 

add: 
- grilled chicken breast   + € 8,oo 

 
- roastbeef & fresh mushrooms + € 10,90 

 
- schnitzel strips    + € 8,00 

  
 

all salads and soups are served with 
freshly baked baguette 

 
  



 
 
 
 
 
 
 

Argentinian Beef 
Rump Steak   ca. 280g  € 36,00 
Filet Steak   ca. 280g  € 39,00 
 

German `Dry Aged` Beef 
Rump Steak   ca. 280g  € 38,00 

T-Bone Steak (mind. 45 Minuten) ca. 700g  € 73,00 
 

US `Prime Beef` 
Rump Steak   ca. 300g  € 41,00 

Rib-Eye    ca. 300g  € 45,00 
 
 

Simple & great 
small rump steak `US prime beef` 
grilled | leaf salad     € 38,00 
 
 

all steaks are served with: 
housemade herb butter | BBQ sauce  
 

side dishes to choose: 
French fries 4,90  fried onions 4,90 
Fried potatoes 4,90  Potatoe wedges    5,90 
Corn on the cob 4,90  Beans & bacon 5,50 
Small salad 6,50  Pepper sauce 3,50 
 Chreamy mushroom sauce        3,50 
 Baked potatoe with sour cream   8,50 
  



  our classics 
 
 
 
 
oven grilled pork knuckle 
gravy | mustard | farmhouse bread  € 23,90 
 

our traditional pork roast 
dark beer gravy | red cabbage | bread 
dumplings        € 23,90 
 

Schnitzel „ Viennese style“ (pork) 
- french fries | salad    € 22,90 
- with mushroom cream sauce  € 24,90 

 

Cordon bleu (pork) 
french fries | salad     € 24,90 
 

sliced chicken breast 
mushroom cream sauce | spätzle | salad € 24,90 
 

two farmhouse sausages 
roast potatoes | gravy    € 17,90 
 

two wild boar sausages (Odenwald region)  
creamy sauerkraut | cranberry mustard € 18,50 
 
 
 
 
 
  



from the pan 
 

„Gassen-Pfanne“ 
pork neck steak | bacon beans 
farmhouse potatoes     € 28,00 
 

„Heidelberger Schloss-Pfanne“ 
arg. rump steak | pork neck steak 
fried potatoes | salad    € 34.00 
for 2        € 64.00 
for 4        € 124.00 
 

„Lendchen Pfanne“ 
pork medallions | buttered spätzle 
creamy mushroom sauce    € 32.00 
 

„Vegetarische Pfanne“  
roasted spnich & cheese dumplings 
cheese suce | vegetables    € 21,90 
 

Tarte flambée 
frisch belegt 
 

Classic Alsatian style  
bacon | onions | cheese | crème fraîche € 15,40 
 

Mediterranean  Feta | tomato | 
red peppers | onions | crème fraîche € 16,90 
 

Vegetarian 
vegetables| cheese | crème fraîche  € 15,90 
 

Vegan Vegan-crème | tomato |  
red pepper | champignons | onions  € 16,90 
  



hearty & regional 
 
swabian „Maultaschen“ 
melted onions | salad     € 18,90 
 

schwabian cheese spätzle 
crispy onions | salad     € 17,90 
 

homemande bread dumplings 
mushroom cream sauce | salad   € 17,90 
 

Baked feta cheese 
tomato | onions | olives | peppers  € 16,90 
 

Baked potatoe  
- sour cream | salad    € 14,50 
- cheese & creamed spinach  € 16,50 

 

for our little guests 
 
 
 
 
 

Paw Patrol 
buttered spätzle | gravy     €   7,90  
 

Obelix Spezial 
Small schnitzel | frensh fries    € 12,90 
  



 
Dessert 

 
 

Kaiserschmarrn 
(also perfect for sharing) 

- with plum compote    € 11,90 
- with vanilla ice cream   € 12,50 

 

„Hot Love“ 
vanilla ice cream | hot raspberrys  
whipped cream      € 8,90 
 

Apple strudel (out of the oven)     
vanilla ice cream | whipped cream  € 9,90 
add: Egg liqueur     € 12,40 
 

Sorbet 
lime | mint | vodka     € 7,90 
    

Egg liqueur sundae 
vanilla ice ream | whipped cream   € 7,90 
 

Warm chocolate cake    
vanilla ice cream | whipped cream  € 8,90 
 

 our ice cream is local from: „OK Cool“   
 
 
 
 
 


